SAINT-SYLVESTRE /NEW YEAR’S EVE
2014

Coupe de champagne & acras de bar au citron vert
Glass of champagne & seabass acras appetizers

Foie gras cuit au naturel, noix de cajous torréfiées, chutney de figue et clémentine
Foie gras au naturel, roasted cashew nuts, fig chutney and clémentine

Saumon gravelax au caviar avruga et creme acidulé a I’'aneth
Gravelax salmon with avruga caviar, lime and dill cream

Langouste rétie aux graines de fenouil, coquillages et petits pois, bisque de crustacés a la
citronnelle
Roasted lobster with fennel seeds, shellfish and peas, seafood bisque with lemongrass

Tournedos de boeuf caramélisé au beurre demi-sel, écrasée de pommes de terre aux cépes,
persil plat et jus a la truffe noire
Spit- roasted beéef fillet with slightly salted butter, mashed potatoes with cep mushroom,
black truffle juice and parsley

Délice au chocolat noir et orange, coulis maracuja
Black chocolate and orange délice, maracuja coulis

Féter le réveillon a Marrakech, dans un cadre féerique pour célébrer le passage a la nou-
velle année, le Comptoir Darna !
Une soirée magnifique, parfaite fusion entre Orient et Occident...Musiciens traditionnels,

danseuses orientales, DJ’s et autres performers seront au programme pour une soirée
inoubliable !

CONDITIONS DE RESERVATION / BOOKING CONDITIONS

Prix forfaitaire: 2 400,00 dhs/pers. (hors boissons)
Votre réservation sera prise en compte et confirmée dés réception de votre reglement par carte
bleue, cheques bancaires marocains ou especes sur le montant total.

Dans le cadre d’une annulation intervenant avant le 24 decembre 2013 le rembroursement du
reglement s’effectura dans son integralité — Aprés la date du 24 decembre 2013, toute reservation
sera considéré comme etant definitivement confirmée.

Reservation will be confirmed on receipt of the full payment — Payment can be done by credit card,
cash money or per bank transfert.

For any cancellation, thank you to inform us before december 24th 2013, otherwise the initial
amount will be charged.



