
SAINT-SYLVESTRE  / NEW YEAR’S EVE
2014

Petits fours / champagne
Œuf dans l’œuf, caviar de France

Homard breton, pêche de vigne pochée, réduction d’un vin chaud
Sole de nos côtes, réduction de tétragone au beurre noisette, 

copeaux de truffes noires
Volaille fermière rôtie aux légumes d’hiver, foie gras et châtaignes

Sélection de fromages affinés 
L’or chocolat 2014

Petits fours / champagne

Egg in the egg, french caviar
French blue lobster, poached peach, mulled wine reduction

Local Sole, tetragona reduction with brown butter, 
black winter truffle shavings

Free range chicken, winter vegetables, duck liver and water chestnuts
Fine ripened cheeses
2014 Chocolate Gold

En savoir plus : http://www.palaisnamaskar.com/media/121025/brochure_festive_season_2013.pdf

2.888 DH


